
 

 

 

 

 

 

LUNDI  MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

    PAIN « BIO » 

Salade de gésiers croûtons Salade d’accras   SALADE TOMATES « BIO » Salade de riz 

Tomates et olives vertes CONCOMBRE « BIO»  Pâté en croûte / cornichons Salade de betteraves 

CAROTTES RAPEES «BIO»  Salamis / radis / beurre  Chou blanc mayonnaise Laitue aux amandes grillées 

Pamplemousse Pamplemousse 
 

Pamplemousse Pamplemousse 

  

 

  

Croque-Monsieur Nuggets de poulet   Filet de Lieu poché 

ou ou  Daube à la Provençale sauce Béarnaise et citron 

Filet de saumon grillé Côtes de porc a la moutarde   Ou filet de colin pané 

  

 

  

Pommes sautées Riz aux pignons  Pâtes  Pommes vapeur 

et et  et et 

Ratatouille Niçoise Haricots beurre persillés  Poêlée de salsifis  Petits légumes vapeur 

  

 

  

YAOURT NATURE « BIO » Yaourt Nature 
 

YAOURT NATURE « BIO » Yaourt nature 

Fromage à la coupe ST MAURET «BIO» 
 

Fromage à la coupe Fromage à la coupe 

Fromage portion Fromage portion 
 

Fromage portion Fromage portion 

  

 

  

Gaufre au chocolat ou nature POMME ROUGE « BIO »  Pana cotta au caramel  Liégeois vanille/chocó/café 

Compote de pom’banane Cocktail de fruits   ROYAL GALA et KIWI «BIO» Ananas au sirop 

Petits suisses aux fruits Gélifié chocolat / vanille  Biscuits : Boudoir FROMAGE BLANC « BIO » 

Fruits de Saison Fruits de Saison 
 

Fruits de Saison Fruits de Saison 
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