
       

 

 

 

 

LUNDI  MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

PAIN « BIO » PAIN « BIO »  PAIN « BIO » PAIN « BIO » 

Salade de thon, tomates et maïs Salade verte aux olives  Beignets d’oignons sauce kebab Salade de tomates mimosa 

Pâté en croute et radis Œufs durs mayonnaise  CHOU BLANC « BIO » Roquette à la feta et aux noix 

Salade frisée croutons et anchois Maquereaux vin blanc  Salade de pois chiches CAROTTES RAPEES « BIO » 

Pamplemousse PAMPLEMOUSSE « BIO » 
 

PAMPLEMOUSSE « BIO » Pamplemousse 

  

 

  

 Gnocchi à la salsiccia  
 

 Escalope cordon bleu 

ROSBIF / 
 

 Colombo de dinde ou 

 Gnocchi à la crème de noix 
 

 Quenelle de brochet 

  

 

  

Frites   RIZ « BIO » Penne / fromage râpé 

et BROCOLIS « BIO »  et et 

HARICOTS VERTS « BIO »   Trio de carottes sautées  LENTILLES « BIO » 

  

 

  

YAOURT NATURE « BIO » Yaourt nature 
 

Yaourt nature YAOURT NATURE « BIO » 

Fromage à la coupe Fromage à la coupe 
 

EMMENTAL « BIO » Fromage à la coupe 

Fromage portion ST MORET « BIO » 
 

Fromage portion Fromage portion 

  

 

  

Flamby  Crêpes au sucre ou chocolat  Cheesecake Liégeois au chocolat 

Compote pom’abricot CLEMENTINE « BIO »  BANANE « BIO » COMPOTE DE POMME « BIO »  

FROMAGE BLANC « BIO » Pêche au sirop  Yaourt aromatisé Faisselle  

Fruits de saison Fruits de saison 
 

Fruits de saison Fruits de saison 
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