
       

 

 

 

 

LUNDI  MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

PAIN « BIO » PAIN « BIO »  PAIN « BIO » PAIN « BIO » 

Crêpe au fromage Maquereau à la moutarde  
 

Salade d’endives au bleu et Granny 
Smith  

Tomates mozzarella basilic CELERI RAVE « BIO »   Sardine à l’huile - beurre 

Jeunes pousses d’épinards Saucisson sec - beurre   SALADE COLESLOW « BIO » 

Pamplemousse Pamplemousse 
  

Pamplemousse 

  

 

  

Brochette de dinde à l’orientale Paupiette de veau 
 

 Beignets de calamars  

/ / 
 

REPAS A THEME Sauce Tartare 

Sauce harissa avec poivrons Sauce napolitaine 
 

 CITRON « BIO » 

  

 

  

Frites Farfalle - fromage râpé    Riz aux graines de courge 

 et et  LA SAVOIE  et 

TIAN DE COURGETTES «BIO» Haricots plats persillés   Ratatouille niçoise  

  

 

  

Yaourt nature YAOURT NATURE « BIO » 
 

 YAOURT NATURE « BIO » 

VACHE QUI RIT « BIO » Fromage portion 
 

 Fromage à la coupe 

Fromage à la coupe BRIE « BIO » 
  

ST MORET « BIO » 

  

  

 

Velouté aux fruits Glace : Mr.Freeze   BANANE « BIO » 

Biscuit : boudoir YAOURT VANILLE « BIO »   Panaché de yaourt 

POMME JULIET « BIO » Yaourt aromatisé   Poire à l’anglaise 

Fruits de saison Fruits de saison 
  

Fruits de saison 

 

Menu du 9 au 13 février 2026 

 

 


