
       

 

 

 

 

LUNDI  MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

PAIN « BIO » PAIN « BIO »  PAIN « BIO » PAIN « BIO » 

Salade de lentilles  Salami et cornichons  Salade de pâtes au thon et surimi    Œufs durs mayonnaise 

Friand au fromage  Frisée au chèvre et croutons  Salade de concombre Velouté butternut et potiron 

Salade mâche et tomates cerises SALADE FENOUIL « BIO »  CHOU BLANC « BIO » SALADE COLESLAW « BIO » 

Pamplemousse Pamplemousse 
 

Pamplemousse Pamplemousse 

  

 

  

 Escalope cordon bleu  Chipolatas grillées aux herbes Filet de merlu pané 

Goulasch de porc ou  ou Andouillette de Troyes ou 

 Quenelle de brochet  Sauce aux oignons   Saumonette sauce chorizo 

  

 

  

BLE « BIO » Pommes rissolées   Purée de patate douce MACCARONI « BIO » 

et et  et et 

Choux de Bruxelles  Poêlée de légumes  Potiron rôti au thym et miel Haricots coco à la tomate 

  

 

  

Yaourt nature YAOURT NATURE «BIO» 
 

Yaourt nature YAOURT NATURE «BIO» 

BRIE « BIO » Fromage à la coupe 
 

CAMEMBERT «BIO» Fromage à la coupe 

Fromage portion SAINT MORET « BIO » 
 

Fromage portion VACHE QUI RIT « BIO » 

  

 

  

Flamby  Pot de crème chocolat - biscuit  YAOURT VANILLE « BIO » FROMAGE FRAIS « BIO » à la 
crème de spéculos 

POMME ROYAL GALA « BIO » Gélifié vanille   Compote de pomme Yaourt aromatisé 

Ananas au sirop BANANE « BIO »  Mousse noix de coco Fruits de saison 

Fruits de saison Fruits de saison 
 

Fruits de saison 
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