
       

 

 

 

 

LUNDI  MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

PAIN « BIO » PAIN « BIO »  PAIN « BIO »  

Quiche aux 3 fromages Tomates cerises - billes mozza  SALADE DE TORTIS « BIO »  

Sardine à l’huile et citron  RADIS et BEURRE «BIO»   Salade de pois chiches chorizo  

Salade romaine poulet et gouda  Pamplemousse  FEUILLE DE CHENE « BIO »  

PAMPLEMOUSSE « BIO » SALADE RUSSE « BIO » 
 

Pamplemousse  

  

 

  
 Chipolatas grillées au paprika 

 
  

Blanquette de dinde à l’ancienne Sauce aux poivrons 
 

Wings de poulet FERIE 

 Truite aux amandes 
 

  

  

 

  

COQUILLETTE « BIO » Purée de pdt  Pommes sautés  

et et  et FETE DU TRAVAIL 

Cœurs de fenouils braisés HARICOTS VERTS « BIO »  AUBERGINES « BIO »  

  

 

  
YAOURT NATURE « BIO » Yaourt Nature 

 
Yaourt Nature  

Fromage à la coupe Fromage à la coupe 
 

CAMEMBERT « BIO »  

Fromage portion SAINT MORET « BIO » 
 

Fromage portion  

  

 

  
Moelleux au chocolat ou citron Yaourt aromatisé ou fruits  Donut nature  

POMME GOLDEN « BIO » Faisselle nature  BANANE « BIO »  

Compote de pom’banane MELON JAUNE « BIO »  Flan vanille caramel  

Fruits de saison Fruits de saison 
 

Fruits de saison  

 

Menu du 27 au 30 AVRIL 2026 

 

 


