
       

 

 

 

 

LUNDI  MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

 PAIN « BIO »  REPAS DE PAQUES PAIN « BIO » 

 Friand au fromage  Rosette de Lyon et beurre Salade d’avocat-crevette-soja 

 Salade tomates-thon-cébette  Salade de gésiers CAROTTES RAPEES « BIO » 

FERIE FEUILLE DE CHENE « BIO »  Salade pascale Mesclun aux pignons  
Pamplemousse 

 
PAMPLEMOUSSE « BIO » Pamplemousse 

  

 

  

 Escalope bolognaise 
 

Roti de veau  

LUNDI DE PAQUES Ou 
 

/ Boulettes d’agneau au curry 

 Quenelle sauce aux crevettes 
 

Sauce aux morilles  

  

 

  

 Frites  Gnocchis / parmesan EBLY  « BIO » 

 et  et et 

 Poêlée d’haricots plats  Tomates roties au pesto rouge TIANS DE COURGETTES «BIO» 

  

 

   
YAOURT NATURE « BIO  

 
Yaourt Nature Yaourt Nature  

Fromage à la coupe 
 

Tome catalane BRIE « BIO »  
Fromage portion 

 
Petits louis Fromage portion 

  

 

  

 BANANE « BIO »  Pâtisserie de Paques FROMAGE BLANC « BIO » 

 Mousse au chocolat ou café  Clémentines et faisselle Cocktail de fruits 

 Ananas au sirop  Chocolat de Pâques POMME JULIET « BIO »  
Fruits de saison   

 
Fruits de saison Fruits de saison 

 

Menu du 7 au 10 AVRIL 2026 

 

 


