
      

 

 

 

 

 

 

LUNDI  MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

PAIN BIO PAIN BIO  PAIN BIO PAIN BIO 

Croisillon emmental Terrine de campagne et radis  Salade de betterave Salade d’acras de morue 

Salade de maïs et œufs durs Pousse d’épinard - parmesan  Roquette aux noix et gouda CONCOMBRE au YAOURT BIO 

Blanc de poireaux vinaigrette Salade d’artichauts  TABOULE BIO Salami et beurre 

Pamplemousse Pamplemousse 
 

Pamplemousse Pamplemousse 

  

 

  

Saucisse de Francfort   
 

Paupiette de veau aux olives Filet de colin pané - citron 

Sauce aux oignons  Escalope cordon bleu 
 

Ou Ou 

Saucisse de Toulouse rôtie  
 

Paupiette de colin au safran Brochette de colin aux amandes 

  

 

  

Pommes rissolées Riz aux graines de courges  Polenta  COQUILLETTE  BIO 

et et  et et 

LENTILLES BIO GRATIN D’AUBERGINES BIO  Tomates à la provençale Poêlée catalane 

  

 

  

SAINT MORET BIO YAOURT NATURE BIO 
 

YAOURT NATURE BIO Yaourt nature 

Yaourt nature Fromage à la coupe 
 

Fromage à la coupe  VACHE QUI RIT BIO 

TOME DE VACHE BIO Fromage portion 
 

CAMEMBERT BIO Fromage portion 

  
 

  

Crème dessert caramel FROMAGE BLANC BIO  PRUNE JAUNE BIO Glace : Mister Freeze 

RAISIN  BIO Gélifié à la vanille  Beignet au chocolat Pommes au four 

Biscuit : madeleine ou boudoir BANANE OU MELON BIO  PETITS SUISSES BIO Yaourt aromatisé 

Fruits de saison Fruits de saison 
 

Fruits de saison Fruits de saison 

 

Menu du 28 au 2 Octobre 2026 

 

 


