
       

 

 

 

 

LUNDI  MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

PAIN « BIO » PAIN « BIO »  PAIN « BIO » PAIN « BIO » 

Allumettes jambon et fromage TOMATES GRAPPES « BIO »  Pizza reine Salade surimi et œufs durs 

Mélange japonais aux oignons frits Salade roquefort et amande  Salade de champignons Frisée aux lardons et croutons 

Pâté de campagne CONCOMBRE « BIO »  Salade roquette feta et noisette  Melon charentais 

PAMPLEMOUSSE « BIO » Pamplemousse 
 

PAMPLEMOUSSE « BIO » Pamplemousse 

  

 

  

Escalope viennoise Merguez grillées 
 

Steak haché de veau Raviolis à la napolitaine 

/ ou 
 

/ et 

Sauce tartare  MOULES MARINIERES 
« BIO » 

 
Sauce au gorgonzola  Raviolis au pesto rouge 

  

 

  

PETITS POIS « BIO » AU LARD Frites  Pommes paillassons  

et et  ou POELEE DE NAVETS « BIO » 

 Mousseline de carottes Salsifis à la crème ciboulette  Jeunes carottes persillées  

  

 

  

YAOURT « BIO » Yaourt nature 
 

YAOURT « BIO » Yaourt nature 

Fromage à la coupe BRIE « BIO » 
 

Fromage à la coupe TOMME DE VACHE « BIO » 

Fromage portion Fromage portion 
 

SAINT MORET « BIO » Fromage portion 

  

 

  

Eclair au chocolat ou café COMPOTE POM’BANANE  
« BIO » 

 Mousse à la framboise Biscuit: madeleine   

BANANE « BIO » Fromage frais aux fruits  PASTEQUE « BIO » FROMAGE BLANC « BIO » 

Flamby  POMME JULIET « BIO »  Yaourt aromatisé Compote de pomme individuelle   

Fruits de saison Fruits de saison 
 

Fruits de saison Fruits de saison 

 

Menu du 18 au 22 Mai 2026 

 

 


