
      

 

 

 

 

 

 

LUNDI  MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

PAIN BIO PAIN BIO  PAIN BIO PAIN BIO 

Œufs durs sauce cocktail Friand au fromage  Saucisson sec et beurre Salade verte et stick de chèvre 

Melon d’hiver FEUILLE DE CHENE BIO  VELOUTE COURGETTES BIO Salade de chou chinois 

CAROTTES RAPEES BIO Salade d’haricots verts  Salade mesclun aux croutons FENOUIL BIO 

Pamplemousse Pamplemousse 
 

Pamplemousse Pamplemousse 

  

 

  

  
 

Steak haché de veau Penne sauce bolognaise 

Sauté de porc provençale Escalope viennoise 
 

/ ou 

  
 

Sauce gorgonzola Penne au pesto rouge et olives 

  

 

  

BLE  BIO Riz créole   PUREE BIO  

et et  et TIAN DE LEGUMES BIO 

Gratin de cèleri persillé PETITS POIS BIO  Poêlée texane  

  

 

  

YAOURT NATURE BIO Yaourt nature 
 

YAOURT NATURE BIO Yaourt nature 

Fromage à la coupe BRIE BIO 
 

Fromage à la coupe  GOUDA BIO 

Fromage portion Fromage portion 
 

Fromage portion Fromage portion 

  
 

  

Flamby  COMPOTE DE POMMES BIO  Entremet au spéculos Assortiment de desserts lactés 

RAISIN NOIR BIO Gaufre chocolat ou nature  Pomme au four PRUNE BIO 

Fromage frais de campagne Petits suisses aux fruits   BANANE BIO Duo d’agrumes au sirop 

Fruits de saison Fruits de saison 
 

Fruits de saison Fruits de saison 
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