
       

 

 

 

 

 

LUNDI  MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

 PAIN BIO  PAIN « BIO » PAIN « BIO » 

 Friand au fromage  Rosette de Lyon / beurre Salade tomates à la feta 

 LAITUE et TOMATES « BIO »  Melon Charentais Macédoine de légumes   

 Maquereaux au vin blanc  SALADE VERTE « BIO » Pâté en croute et cornichons  
Pamplemousse 

 
Pamplemousse Pamplemousse 

  

 

  

 Escalope cordon bleu 
 

Paupiette de veau Filet de colin meunière 

 ou cervelas campagnard 
 

à Sauce dieppoise 

 Sauce aux oignons  
 

la niçoise CITRON « BIO » 

  

 

  

 Pommes rissolées  Penne / fromage râpé RIZ « BIO » 

 et  et et 

 HARICOTS VERTS « BIO »  GRATIN DE COURGETTES  
« BIO » 

Jeunes carottes sautées 

  

 

   
YAOURT NATURE « BIO » 

 
Yaourt nature FROMAGE PORTION « BIO »  

Fromage à la coupe  
 

BRIE « BIO » Yaourt nature  
Fromage portion  

 
Fromage portion  Fromage à la coupe 

  

 

  

 Glace : assortiment  Mousse chocolat ou mangue Crème dessert vanille 

 COMPOTE « BIO »  BANANE « BIO » RAISIN BLANC « BIO » 

 Yaourt aromatisé ou aux fruits  PETITS SUISSES « BIO » Boudoir ou madeleine  
Fruits de saison 

 
Fruits de saison Fruits de saison 

Menu du 8 au 11 Sept 2026 

 

 



 


